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ROGGENMISCHBROT - Das Lieblingsbrot der Deutschen
Besonderheiten:

KONNERSREUTHER BAUERNBROT - Ein original Familienrezept
A Besonderheiten:

KLOSTERKRUSTE - Knusper, Knusper Krustchen...
Besonderheiten:

OMA OLGAS LIEBLINGSBROT - Das Brot mit dem gewissen Etwas
Besonderheiten:

HOLZOFENBROT LANG - Kutzers Original von Flammen veredelt
Besonderheiten:

HOLZOFENBROT RUND - Kutzers Original von Flammen veredelt
Besonderheiten:

wiirzig kréaftig

halt sich besonders lange frisch

egan

1000 g

ausgewogener Genuss aus 60% Roggen- und 40% Weizenmehl *
sehr mild im Geschmack
enthalt

passt zu siiBen und herzhaften Beldgen egan

5009

1000 g
traditionell mit Natursauerteig und hohem Roggenanteil (80% Roggen- und 20% Weizenmehl) *

kréftig, aber ausgewogen im Geschmack

extra lange gebacken mit einer rustikalen Kruste

enthalt : Koriander, Kimmel, Fenchel egan

500 ¢

30% Roggen- und 70% Weizenmehlanteil *
extra knusprige, rustikale Kruste
mild-wiirzig im Geschmack
eine aus: Kardamom, Senf, Koriander

egan

750 ¢

enthélt neben 25% Weizen- und 75% Roggenmehlanteil einen hohen Anteil

an Roggenvollkornschrot * und Natursauerteig

besonders gut vertraglich durch die Anreicherung mit Sonnenblumenkernen und Leinsaat
milder, ausgewogener Geschmack

enthalt egan

2000 ¢

60% Roggen- und 40% Weizenmehlanteil *

aus aromatischem Natursauerteig hergestellt und im traditionellen Holzofen gebacken
einzigartig mit knuspriger, rustikaler Kruste

mild-aromatischer Geschmack

enthélt egan

80% Roggen- und 20% Weizenmehlanteil *

aus aromatischem Natursauerteig hergestellt und im traditionellen Holzofen gebacken
einzigartig mit knuspriger, rustikaler Kruste und wiirzig-aromatischem Geschmack
enthalt Anis, Fenchel, Koriander, Kiimmel

passt ideal zu bayerischen Schmankerin wie z.B. Gerduchertem oder Obazda egan

durchschnittliche Nahrwerte je 100 g:

Brennwert 186 kcal / 781 kJ
Fett 09¢g
davon geséttigte Fettsduren 019
Kohlenhydrate 38,44
davon Zucker 31¢
EiweiB 509
Ballaststoffe 359
Salz 1,146 ¢

durchschnittliche Nahrwerte je 100 g:

Brennwert 182 keal / 761 kJ
Fett 11¢g
davon gesattigte Fettséuren 0,149
Kohlenhydrate 38,049
davon Zucker 299
EiweiB 544
Ballaststoffe 35¢
Salz 1,145¢g

durchschnittliche Nahrwerte je 100 g:

Brennwert 199 keal / 840 kJ
Fett 1,09
davon gesattigte Fettsauren 0,2¢g
Kohlenhydrate 39,6 g
davon Zucker 11¢
EiweiB 6,60
Ballaststoffe 360
Salz 1,325 ¢

durchschnittliche Nahrwerte je 100 g:

Brennwert 201 kecal / 844 kJ
Fett 2,79
davon geséttigte Fettsduren 03¢
Kohlenhydrate 38,09
davon Zucker 2549
EiweiB 6,39
Ballaststoffe 43¢
Salz 1,164 ¢

durchschnittliche Nahrwerte je 100 g:

Brennwert 188 kcal / 787 kJ
Fett 10g
davon gesattigte Fettsauren 0,1¢g
Kohlenhydrate 38,7¢g
davon Zucker 2649
EiweiB 6,00
Ballaststoffe 350
Salz 1,153 ¢

durchschnittliche Nahrwerte je 100 g:

Brennwert 180 kcal / 756 kJ
Fett 11g
davon gesattigte Fettsduren 0,1g
Kohlenhydrate 3799
davon Zucker 2,749
EiweiB 53¢
Ballaststoffe 3,50
Salz 1,232 ¢

il

KONIG-LUDWIG-BROT - Kéniglich-bayerischer Genuss aus Roggen und Dinkel 7509  Hurchschnittiiche Nahrwerte je 190 0:
Besonderheiten: Fett 129
» 70% Roggen- und 30% Dinkelmehlanteil * davon geséttigte Fettsauren 0449
» mild-aromatisch und malzig im Geschmack Kohlenhydrate 36,49
» saftige, weiche Kruste g:xg%zu"ker 3}3
» enthalt . ) Ballaststoffe 419
» passt zu stBen und herzhaften Belagen Salz 1,277 g
FRANKENLAIB - Kraftig, frankisch, gut! 2000g  Jurchschnittiche Nahrwerte je 190 o
Besonderheiten: Fett 1,29
» traditionell mit Natursauerteig, 80% Roggenmehl- und 20% Weizenmehlanteil * davon gesattigte Fettsduren 0149
» kraftig-wiirziger Geschmack sowie knusprige, dunkle Kruste mit ganzen Gewiirzen §°h'e"gydfte 32'3 g
» enthalt Kiimmel, Koriander, Fenchel, Anis EminB ueker 5’43
» schmeckt besonders gut zu deftigen, herzhaften Beldgen und Brotzeiten! Ballaststoffe 3:7 g
egan Salz 1,236 g
BRAUMEISTERBROT - Nicht nur fiir echte Bierkenner! 3000 g gruefnf]';z‘;th“i“"che Nﬁhf‘?’;m 3?,‘8‘1’2 g:
Besonderheiten: Fett 1,29
» hoher Roggenmehlanteil (75% Roggenmehl, 25% Weizenmehl) * davon geséttigte Fettsduren 0,19
» mit traditionellem Natursauerteig hergestellt 50"'9";”"(“8 42'5 g
» kraftiger Geschmack und glatte, knusprige Kruste Efwvg:;s uerer 5’53
» enthalt Ballaststoffe 3,59
egan Salz 1,243 g
ROGGENBROT - Roggenbrot tut Magen gut! 1000 g  durchschnittiiche Nahrwerte je 100 g:
. Brennwert 184 keal / 771 kJ
Besonderheiten: Fett 1,09
» aus und Natursauerteig hergestellt * davon geséttigte Fetts&uren 0,19
» lange Frische durch den hohen Anteil an Roggenmehl gohlen;ydLate 3gg g
» mild-aromatischer Geschmack E?W"Zir;i uerer 4’43
» ohne Zusatz von Backhefe Ballaststoffe 384
» enthalt egan Salz 1,079 ¢
FITNESSBROT - Weniger Kohlenhydrate - viel Protein! 500 g durchschnittliche Nzhrwerte je 100 g:
Brennwert 207 kcal / 870 kJ
Besonderheiten: Fett 9,09
» hoher Anteil an Sojamehl und Sojaschrot sowie EiweiB, durch die Zugabe von Magerquark davon gesttigte Fettsauren 1,29
» saftiger, milder Geschmack und eine weiche, kernige Kruste Kohlenhydrate 1209
» enthalt Sonnenblumenkerne, Leinsamen und Sesam g?w"gi';szuc"er 22)’;‘ g
» besopders geeignet fiir eine bewusste, kohlenhydratreduzierte Erndhrung Ballaststoffe 4:1 g
» enthalt Salz 1,205¢
KUTZER‘S KORNLI - Das wohl saftigeste Kornerbrot aller Zeiten! 400 g g“”’“s‘r’t“"iﬁ"me Nﬁ""gqeﬂf iflggg o
rennwe ca
Besonderheiten: Fett 444
» einzigartiger Genuss durch Natursauerteig, Malz, 55% Roggen- und 45% Weizenmehl * davon geséttigte Fettséuren 06g
» kerniger Biss durch Sonnenblumenkerne, Leinsaaten und Sesam Kohlenhydrate 36,19
» Honig, Karotten und Kartoffelflocken sorgen fiir lange Saftigkeit und Frische gfw"gi"BZ“Cker g'g g
> mild und siiBlich im Geschmack » Ballaststoffe 439
» enthalt Getoastet ist es eine gesunde egan Salz 1293 ¢
Alternative zu Buttertoast!
VOLLKORNBROT - Ballaststoffreich fiir natiirliches Wohlbefinden 500 g  durchschnittliche Nahrwerte je 100 g:
) . Brennwert 166 kcal / 700 kJ
Besonderheiten: Fett 1,59
» ganzheitliches Vollkornbrot mit 98% Roggenvollkornmehl und 2% Weizenmehl * davon geséttigte Fettsauren 029
» mit Roggenkdrnern, Roggenschrot und Sonnenblumenkernen K"h'e"'z‘ydLate 312 g
» Dleibt lange frisch (é:clwv:aalr;3 ucker 5’78
» kraftig und intensiv im Geschmack Ballaststoffe 6.1 g
» enthalt Anls Fenchel Koriander, Kummel egan Salz 1,214 g

Jetzt NEU als ProblergroBe geschnitten und verpackt erhaltllch'

WWW. backhaus-kutzer.de
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